
   FICHA TECNICA 

   Cortadora de corte  
   horizontal 

Fabricantes de Maquinaria para panadería, pastelería y 
hostelería desde hace 60 años 
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Nuestra cortadora de corte horizontal ha sido especialmente diseñada para el corte 
de bizcochos y panes. Especialmente robusta y de una gran practicidad de uso, 
está diseñada con dos cubiertas superiores para una máxima seguridad. La 
distancia entre las cuchillas es fácilmente regulable (de 5 a 5 mm). La cinta 
transportadora de entrada dispone de altura y velocidad ajustables. La máquina 
permite un total de 3 cortes de forma simultánea. A su vez, dispone de ruedas de 
gran calidad con sistema de bloqueo para una fácil y cómoda movilidad dentro del 
obrador. 
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OTRAS CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS: 

* Altura máxima del producto: 90mm 

* Ancho cinta transportadora: 405mm 

* Distancia entre cuchillas: 5 - 85mm 

* Voltaje: 230 V 

Calle Mallorca, 40 - 08192 SANT QUIRZE DEL VALLES-BARCELONA (SPAIN)  Tel: 93 721 32 86     
e-mail: rubhima@rubhima.com    Whatsapp: 649 87 62 88 

www.rubhima.com

MODELO MEDIDAS 
(MM)

POTENCIA MOTOR 
(Kw)

PESO 
 (KG)

COH 763x1820x1320 0,525 205
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